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MEND CISI0LE RESTAURRNT
(sucré ou salé) P
(mangue, rose, banane ou citron) 6 ® 20€ ©» 2 D U lll N S
(Coca-Cola, Orangina, Fanta, Oasis...) Une entrée au choix accompagnee
d'un nan nature ou fromage.
Mix pakora HNDD DR l
Samossa legumes I
Seek kabab

Un plat au choix accompagneé SPEEiIJ I i‘I-ES

SANDWICHS - e Indiennes et Bonglodeshi

Boeuf curry = : E
Dal Tarka o . . al S T
Mix léegumes : : ¢ - T 3 e :‘

Un dessert au choix.
Halwa
Tiramisu
(ou café ou thé)

(Morceaux de poulet)
(Brochette de viande hachée)
(Beignets de pommes de terre, aubergines, oignon)

(Poisson pané)

+0,50¢

o5) @
Avec supplément Fromage +1,00€1R 7@ 2o

MENU GQURMAND
6T o[ ¢ ¢ °

_Avec Frites et Canette 33 FRAUY |
SRUCES

(Curry, Pili Pili, Blanche, Mayonnaise, Ketchup, Algérienne, Harissa)
Sauce supplémentaire Une entrée au choix accompagnée
d'un nan nature ou f‘mmage.
Poulet Tandoori

Frites Seules Poulet Tikka e :

QO Samosa viande ou Iégumes Joutes nos viandes marinées
[ FQRMULE MIDI sont faites maison, fraiches et Halal.

eg = o Un plat au choix accompagné
d'une portion de riz basmati. =
15,50€ Poulet tikka massala Slll' place oua emporter
Poulet shahi qorma
Entrée accompagnée Crevettes massala Pour passer votre commande :

d' t f , ’
Sl Boeuf madras ou massala Tél.: 0983728125
+ 1 Mix Pakora www.oullinstandoori.com

Un dessert au choix.

Halwa 40 rue de la République

Accompagné . > 3
d'une portion de riz basmati. T"a,mlsu : 69600 Oullins
(ou café ou the)

Poulet curry =
ou Dal tarka Horaires d’ouverture

du mardi au dimanche : 11h30 / 14h30 - 18h30 / 23h




NQS ENTREES

(Cuisse de poulet marinee aux épices indiennes et grillée au tandoor)

(Filet de poulet en morceaux marinés aux épices indiennes
et grillés au tandoor)

(Brochette de viande hachée aux épices indiennes et grillée au tandoor)

(Beignets en triangle fourrés de divers légumes aux épices indiennes)

(Beignets en triangle avec de la viande hachée et des petits pois cuisinés

aux épices indiennes)

(Beignets de pomme de terre, aubergines, cignon, épices douces
et farine de pois chiche)

(Salade verte, concombre, tomate, olive)

NANS

(fourré au fromage)
(fourré & I'ail)

(nan fourré au fromage et viande hachée aux herbes fraiches)

(nan aux fruits confits, amandes, fromage, coco et miel)

RIZ BASMRATI

(riz au curry)

BIRYANIS

(Mélange de legumes, épices indiennes, _
petits pois, sauce maison accompagné de riz basmati mélangé)

(Morceaux de poulet, épices indiennes, petits pois,
sauce maison accompagné de riz basmati mélangé)

(Boeuf, épices indiennes, petits pois, sauce maison,
accompagné de riz basmati mélangé)

(Crevettes, épices indiennes, petits pois, sauce maison,
accompagné de riz basmati mélangé)

(Morceaux de poulet, boeuf, crevettes, épices indiennes,
petits pois, sauce maison accompagné de riz basmati mélangé)

RSSIETTES

(Assiettes accompagnées
de riz au curry, frites et salade)

(Cuisse de poulet marinée aux épices indiennes et grillée au tandoor)
(Filet de poulet en morceaux marinée aux épices indiennes et grillée au tandoor)
(Brochette de viande hachée aux epices indiennes et grillée au tandoor)

(Samosa, mix pakora et baigan pakora accompagnés
de iz au curry et de salade)

(1 poulet tandoori + 1 seek kebab + 1 poulet tikka)

NOS MENUS

_T:’IENU ASSIETTE ou PLRT

nan fromage + c

ENU ENFRNT

(Poulet tikka + fri u riz nature ou riz curry + o

LEB PDU]_ETB (plats accompagnés de riz basmati)

(Morceaux de poulet préparés avec sauce curry)
(Morceaux de poulet grillés préparés avec sauce massala, poivrons, oignon)

(Morceaux de poulet préparés avec de la créme fraiche, fruits secs,
coco, amande, sauce qorma)

(Morceaux de poulet grillés préparés avec de la creme fraiche,
fruits secs, coco, amande, sauce qorma)

(Morceaux de poulet prépares avec sauce madras forte)

(Morceaux de poulet préparés avec épinards hachés et creme fraiche,
salice curry)

(Morceaux de poulet préparés avec lentilles de pois chiches cuisinées aux
herbes, ail et épices)

(Morceaux de poulets préparés avec pomme de terre et sauce indienne forte)

(Morceaux de poulet, boeuf et crevettes préparées avec sauce massala,
poivrons, oignon)

LES BUEUFS (plats accompagnés de riz basmati)

(Morceaux de boeuf préparés avec sauce curry)
(Morceaux de boeuf préparés avec sauce massala, poivrons, cignon)
(Boeuf préparé avec sauce madras forte)

(Boulettes de viande hachée préparées avec de la créme fraiche, fruits secs,
coco, amande, sauce gorma)

(Kofta préparés avec sauce madras forte)

(Morceaux de boeuf préparés avec pomme de terre et sauce indienne forte)

].ES FHUITS DE MER (plats accompagnés de riz basmati)

(Crevettes préparees avec sauce massala, poivrons, oignon)

(Crevettes préparées avec de la créme fraiche, fruits secs, coco,
amande, sauce gorma)

(Crevettes préparées avec sauce madras forte)

LES VEGETRRIENNES (plats accompagnés de riz basmati)

(Lentilles de pois chiches cuisinées aux herbes, ail et épices)
(Mélange de légumes préparés avec des épices indiennes)
(Epinards hachés préparés avec créeme fraiche, fromage, sauce curry)

(Aubergines grillées au tandoor, préparées avec la créme fraiche,
fromage, sauce curry)

(Epinards hachés et pommes de terre préparés avec créme fraiche,
sauce curry)

DESSERTS

(Gateau de semoule avec créme anglaise)




